Viiniministerin maistelut ja koulutukset

Kyselytunti

TIE VIINIEN MAAILMAAN -peruskurssit ja maistelut

Kurssi/maistelu voidaan toteuttaa sekid yksittiisend Kertana tai kolmen
kerran kokonaisuutena. Kurssi ei edellyti aiempaa tuntemusta viineista
tai viinien maistelusta.

1. Viinimaistelun perusteet

Kurssilla kaydaan lapi perusasioita viineistd, perehdytdadn eri viinilajeihin seka
maistelutekniikkaan ja syvennytdan analyyttisesti viinien ulkonddn, tuoksun ja maun
tarkasteluun. Maistelun esimerkkiviinit edustavat yleensa eri viinilajeja valkoviinista
punaviiniin ja kuohuviinista vakevoityyn. Teema voidaan myds rakentaa yksittdisen viinilajin
ympdrille.

2. Valkoiset rypalelajikkeet

Kurssilla tutustutaan tunnetuimpien valkoviinirypadleiden alkuperddn, esiintyvyyteen,
ominaisuuksiin ja aromeihin sekd tiedon- ettd aistinvaraisesti. Naita rypaleita ovat esim.
Chardonnay, Sauvignon Blanc ja Riesling. Naiden lisaksi kdyddan lyhyesti ldpi muita
tunnettuja valkoviinien rypalelajikkeita ja niiden perustietoa seka perehdytaan valkoviinien
ja eri ruokalajien suosituksiin ja yhteensopivuuteen. Tarvittaessa maisteluun voidaan
yhdistaa myos erilaisia maistiaisia esim. juustoista leikkeleisiin.

3. Punaiset rypalelajikkeet

Kurssilla tutustutaan tunnetuimpien punaviinirypdleiden alkuperddn, esiintyvyyteen,
ominaisuuksiin ja aromeihin sekd tiedon- ettd aistinvaraisesti. Naita rypaleita ovat esim.
Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir ja Syrah. Naiden lisdksi kdydaan lyhyesti lapi muita
tunnettuja punaviinien rypalelajikkeita ja niiden perustietoa seka perehdytdadn punaviinien ja
eri ruokalajien suosituksiin ja yhteensopivuuteen. Tarvittaessa maisteluun voidaan yhdistaa
my0s erilaisia maistiaisia esim. juustoista leikkeleisiin.



RYPALEKURSSIT

Rypilekursseilla voidaan perehtyd muutaman rypdleen kokonaisuuksiin
tai ainoastaan yhteen rypalelajikkeeseen ja sen erityispiirteisiin.
Kursseilla syvennytaian peruskursseja yksityiskohtaisemmin rypileiden
esiintyvyyteen ja  ominaisuuksiin. Suositellaan viininmaistelun
perusteiden tuntemista.

1. Valkoviinirypaleet I (Sauvignon Blanc, Riesling, Pinot Blanc ja Pinot
Gris)

Rypalelajikkeita Sauvignon Blanc, Riesling, Pinot Blanc ja Pinot Gris yhdistdd usein
raikkaus ja hapokkuus, joskin kahdessa jalkimmaisessda hieman kohtalaisemmin. Niiden
esiintyvyys on yleisempda suhteellisesti viileAmman ilmaston alueilla. Eri viinimaiden tyylit
ovat kuitenkin usein selkedsti erilaisia. Loiresta kotoisin oleva Sauvignon Blanc on erittdin
vihersavytteinen rypaleend, joita nautitaan melko nuorena. Rein-joen varresta lahtoisin oleva
Riesling ikdantyy tarvittaessa hyvin pitkdan, jonka aikana nuoren viinin voimakas hapokkuus
pehmenee ja saa lisdad varid. Pinot Blanc ja Pinot Gris ovat sukua niin Pinot Noirille kuin
Chardonnaylle. Eloisan kevyt PB tunnetaan myos nimelld Weissburgunder ja mausteisempi
PG puolestaan Grauburgunderina.

2. Valkoviinirypaleet Il (Chardonnay, Chenin Blanc ja Sémillon)

Téayteldisemmat ja kellertdvat rypalelajikkeet Chardonnay, Chenin Blanc ja Sémillon
vaihtelevat runsaasti keskendan mutta voivat osittain muistuttaa toisiaan. Yhteista on etta
jokainen lajike kypsyy luontevasti tammitynnyrissd ja tarvittaessa ilman tammea. Nama
rypaleet kaipaavat myos usein enemmadn lamp6a ja aurinkoa. Esimerkiksi kansainvalisesti
viljellyin laatuviinirypdle Chardonnay vaihtelee ilmaston ja maaperdn myotad itsessdan
kotiseutunsa  Burgundin kuivan mineraalisesta, uuden maailman eksoottisen
hedelmaisyyteen ja Kalifornian voimakkaaseen tammisuuteen. Loiren keskijuoksulta alkunsa
saanut Chenin Blanc tunnetaan hunajaisena ja monipuolisena lajikkeena. Sémillon tunnetaan
mm. Bordeaux'n kuivien ja makeiden valkoviinien paarypaleend. Parhaimmillaan siita
saadaan runsasta ja tayteldista viinia.

3. Valkoviinirypaleet III (Viognier, Muscat ja Gewlirtztraminer)

Mausteisia ja rehevid rypalelajikkeita ovat Viognier, Muscat ja Gewiirtztraminer.
Rhonelaiseen Viognieriin yhdistetdan kukkaiset ja eksoottiset aromit seka tayteldiset aromit.
Muscat tunnetaan italiassa nimelld Moscato, josta tehdadn usein makeaa ja pirskahtelevaa
viinid. Gewlirtztraminer on nimensa mukaisesti erittdin makean mausteinen. Hapokkuutta on
puolestaan hyvin vahdn. Rypéleen alkuperana pidetdan Eteld-Tirolin Traminin kylaa.



4. Punaviinirypaleet [ (Cabernet Sauvignon, Merlot ja Sangiovese)

Cabernet Sauvignon, Merlot ja Sangiovese rypalelajikkeet ovat yleensa tummasavytteisia ja
usein suutuntumaltaan tanniinisia. Rypaleiden alkuperdna on Ranskan Bordeaux ja Italian
Toscana. Siind missa Cabernet Sauvignon on mustaherukkainen ja tanniininen, on Merlot
enemmadn luumuinen ja pehmed. Nama rypdleet ovat juurillaan usein hyvin haastavia
maistelijalleen mutta kiehtovia esteettisyydelladn. Bordeaux'n alueella rypileet toimivat
padsaantoisesti sekotteina keskendan. Sangiovesen mausteiset ja nahkaiset ominaisuudet
lukuisien eri ala-lajikkeiden (mm. Brunello, Prugnolo Gentile, Sangioveto) myotad luovat
moni-ilmeisyytta rypaleelleen. Niin sanotuissa supertoscanalaisissa viineissd Bordeaux'n
lajikkeista tehdaan sekoitteita Sangiovesen kanssa. Maistelussa voidaan myds vertailla uuden
ja vanhan maailman tyylien eroavaisuuksia ainakin Bordeaux-rypéaleiden osalta.

5. Punaviinirypaleet Il (Pinot Noir, Nebbiolo ja Barbera)

Maistelun rypalelajikkeet ovat yleensd punasavytteisid ja melko hapokkaita. Rypaleiden
alkuperdna on Ranskan Burgundi ja Italian Piemonte. Pinot Noiria viljelldan yleisesti ympari
maailmaa, minka vuoksi tayteldisyyserot voivat olla hyvin poikkeavia toisistaan. Burgundin
Pinot Noir on vdriltdan vaalehko ja punasavytteinen, kun taas uudesta maailmasta peraisin
olevat ovat verrattain tdyteldisempid ja jossain madrin tummempia. Klassisista Pinot
Noireista valmistetaan ehka sensitiivisimpid punaviinejd, kun vain ilmasto ja maapera
kohtaavat. Piemonten Nebbiolosta 16ytyy hapokkuuden lisdksi runsaat tanniinit ja usein se
vaatii pitkda ikaa ennen nauttimistaan. Nebbiolon pikkuveli Barbera on hieman eloisampi ja
hapokkaampi rypile.

6. Punaviinirypaleet III (Syrah/Shiraz, Grenache ja Tempranillo)

Nama rypalelajikkeet ovat ldhtokohdiltaan melko erilaisia. Niitd kuitenkin yhdistda usein
suhteellisen lammin ilmasto ja runsaat tanniinit. Erot klassisen ja modernin
viininvalmistuksen valilld luovat suuria eroja niin Euroopassa kuin muualla maailmassa.
Syrah tunnetaan usein uudessa maailmassa nimelld Shiraz. Rypdle on mustasavytteinen ja
kotoisin Ranskan Rhonen laaksosta. Siind on runsaasti tanniineja sekd mausteisia
ominaisuuksia kuten pippuria ja lakritsia. Uudessa maailmassa rypale on hyvin hillomainen.
Grenache on jaanyt Syrahin varjoon vaikka on yleisempi lajikkeena. Siitd valmistetaan usein
sekoitteita mm. Syrahin kanssa. Tempranillo on Espanjan ylpeys ja siitd kdytetdadn myos
useita nimityksia eri puolella Espanjaa ja Portugalia. Nditd ovat mm. Tinto Fino, Tinto de
Pais, Ull de Llebre, Cencibel, Tinta Roriz ja Aragonez. Sen aromeita ovat usein mm. tummat
ja punaiset marjat, mausteet ja nahkaisuus.



MAA- JA ALUEKURSSIT

Maa- ja aluekohtaiset kurssit voidaan toteuttaa perehtymadlla maanosasta
yksittdiseen viinialueeseen tai jopa sen tiettyyn osaan. Tarkemmalla
rajauksella luodaan maistelusta selkeammin hahmotettavissa oleva
kokonaisuus. Kursseja voidaan jarjestia yhden tai useamman maistelun
kokonaisuuksina.

I Vanhan maailman viinimaat

1. Ranska

Ranskassa tuotetaan eniten viinid maailmassa. Maan viinit ja niiden alueet luovat esikuvia
joka puolelle viinimaailmaa. Suurin osa kansainvalisista laaturypalelajikkeista on ranskalaista
alkuperdaa. Ne luovat kirjaimellisesti hedelmdad jo Ranskan sisdlla aina samppanjoista
konjakkeihin. Ranksalaisten viinien pulloetiketti kertoo osan muttei useinkaan esimerkiksi
rypaleitd. Esimerkiksi AC (Appellation contrélée) laatuluokitus maaraa sallitut rypalelajikkeet,
hehtaarisadon enimmaismaaran, poimittavien rypaleiden Kkypsyyden seka viljely- ja
valmistusmenetelmat. Aluekohtaiset kasvuluokitukset hienoimpien Grand Cru- ja Premier Cru
-luokitusten johdolla luovat poikkeuksineen kiehtovan kokonaisuuden maan viinikulttuurista.

a) Alsace

Alsacen viinialue sijaitsee Ranskan koillisosassa Vogeesien vuorijonon ja Rein -joen valisella
alueella. Alueen viinituotanto painottuu vahvasti kuiviin ja hapokkaisiin valkoviineihin
Rieslingin johdolla. Muita valkoisia rypaleita ovat Pinot Gris, Pinot Blanc, Muscat,
Gewlirtztraminer ja Sylvaner. Punaviinirypdleena toimii puolestaan Pinot Noir. Erikoisuutena
my6s makeat valkoviinirypaleista valmistettavat Vendage Tardives (myohdaan poimitut
rypaleet) ja Sélection des Grains Nobles (jalohomeiset rypaleet) -jalkiruokaviinit.

b) Bordeaux

Bordeaux'n viinialuetta voidaan pitaa kenties erddna maailman tunnetuimista. Gironde -joen
lounaispuolen Medoc'n alue sekd Dordogne -joen pohjoispuolella sijaitsevat Pomerol ja St-
Emilion ovat merkittivid referensseja koko kansainviliselle viinikulttuurille. Kuuluisien
Cabernet Sauvignon ja Merlot -rypalelajikkeiden kotina pidetaankin Bordeaux'n seutua, jonka
viinikulttuuri on enemman punaviinildhtéinen. Muita yleisid punaisia rypaleitd alueella ovat
Cabernet Franc ja Petit Verdot. Valkoisia puolestaan Sémillon, Sauvignon Blanc ja Muscadelle.
Bordeaux'n viinit ovat yleisesti sekoitteita perinteisten lajikeviinien sijaan. Makeiden
valkoviinien kulttialueena voidaan hyvin pitdd Bordeaux'n kaupungista etelddn sijaitsevaa
Sauternes'n aluetta. Kuivista valkoviineistd tunnetaan parhaiten Pessac-Léognan.



c) Burgundi

Burgundin viinien sensitiivisyys on parhaimmillaan aisteja hivelevaa nautittaessa seka valko-
ettd punaviineja. Alue sijoittuu Ranskan itdiseen keskiosaan Dijonin ja Lyonin kaupunkien
valiin. Lisdksi Dijonista luoteeseen ulottuva Chablis'n ala-alue. Burgundin viinit ovat
puhtaasti lajikeviineja perdisin valkoisesta Chardonnaysta ja punaisesta Pinot Noirista.
Kuriositeetteina paikallinen valkoviini Aligoté -sypaleesat seka eteldisen Beaujolais'n alueen
punainen Gamay. Maailman ehkd kuuluisimmat ja kalleimmat viinit tulevat Cote d'Orin
alueelta. Kymmenien ala-alueiden ja lukemattomien cru-palstojen nimista mainittakoon mm.
Gevrey-Chambertin, Chambolle-Musigny tai Vosne-Romanée.

d) Rhéne

Rhonen viinialue jakaantuu pohjois- ja eteldosaksi. Pohjois-Rhone etenee jokivarren
molempia reunoja pitkin Lyonista etelddn edustaen Syrahista valmistettua punaviinia ja
Viognierista tehtya valkoviinid. Eteld-Rhone on laajempi alue, jossa viinit ovat paaosin
sekotteita. Pohjoisen Syrahia tdydentda punaviinirypéaleistd mm. Grenache, Carignan, Cinsault
ja Mourveédre. Rhonen nimekkdimpida alueita ovat pohjoisessa Cote-Rotien palstat ja
Hermitagen kukkula sekd eteldssd maineikas Chateauneuf-du-Pape sekd roséviineistadn
tunnettu Tavelin ala-alue.

e) Loire

Loire-joen laakso ulottuu Atlantin rannikolta ldhes neljansadan kilometrin verran jokivartta
pitkin sisdmaahan. Alue jakaantuu neljaian paa-alueeseen: Nantes, Anjou-Saumur, Touraine
sekd Sancerre ja Pouilly-Fumé. Ensimmaisen paarypéle on valkoinen Melon de Bourgogne
(Muscadet). Keskijuoksulla yleisimpia ovat valkoinen Chenin Blanc ja sekd punainen Cabernet
Franc. Ylajuoksulla puolestaan valkoinen Sauvignon Blanc seka pienissd mairin punainen
Pinot Noir. Sancerren ja Pouilly-Fumén Sauvignon Blancia pidetdan usein esikuvana ympari
maailmaa viljellylle vihersavytteisen raikkaalle valkoviinille.

2. Italia

[talialainen viinikulttuuri elda parhaillaan uutta nousua. Laatu korvaa maaraa suurimmillakin
viinituotantoalueilla ja paikalliset lajikkeet luovat vahitellen kansainvalistd identiteettia.
Samalla my0s ranskalaisperdiset rypalelajikkeet ovat ottaneet pysyvasti jalansijaa
perinteisillakin viinialueilla. Maan laatuluokitusjarjestelmd on myds murroksessa.
Korkeimpien DOCG- (Denominazione di Origine Controllata e Garantita) ja DOC -alueiden
maara kasvaa jatkuvasti ja suuremmat alueet jakaantuvat pienempiin osiin. IGT (Indicazione
Geografica Tipica) -luokitus antaa vapauksia luoda uusia mahdollisuuksia kansainvalisten
rypaleiden kanssa. Ruoka- ja viinikulttuuri elavat Italian viinien kanssa kasi kadessa.



a) Luoteis-Italia (Piemonte ja Lombardia)

Alppien juurelle sijoittuu erds Italian tunnetuimmista ja arvostetuimmista viinialueista
nimeltddn Piemonte. Sen viinikaupungit ovat Asti ja Alba. Jalkimmaisen lahist6lla alueen
kruunuina ovat Nebbiolo -rypaleestd valmistetut Barolo- ja Barbaresco -alueiden pitkaa
kypsytysta kaipaavat punaviinit. Nebbiolon perdassd kulkevat hieman kevyempi mutta
hapokas Barbera ja pehmedmpi Dolcetto. Valkoviinirypdleind Piemontessa viljelladn
paikallisia Arneis-, Cortese rypaleita sekd Spumante -kuohuviinien paarypaleend tunnettua
Moscato Biancoa. Piemonten itdpuolelle asettuva Lombardia tunnetaan parhaiten
Franciacorta -alueensa laadukkaista kuohuviineista.

b) Pohjois-Italia (Trentino ja Alto Adige)

Adigen jokilaakson rinteet reunustavat sen alaosiin sijoittuvia viinitarhoja joista eteldisempi
tunnetaan Trentinon alueena. Sen kaikilla osalla on omat paikalliset rypaleensd, Naista
mainittakoon mm. punainen Teroldego Rotaliano. Lisdksi perinteisemmat valkoiset
Chardonnay ja Pinot Grigio sekd punainen Merlot tuottavat laadukkaimpia alueen viineja.
Etela-Tirolin saksankielinen Alto Adige otaksutaan olevan Gewiirtztraminer-rypaleen
kotiseutua. Lisdksi valkoinen Pinot Bianco seka punaisista Pinot Noir ja Lagrein ovat alueen
viljellyimmat rypaleet.

c) Koillis-Italia (Veneto ja Friuli)

Veronan kaupungin ja Gardajarven iti-koillispuolelle sijoittuva Veneto voidaan jakaa
lantiseen ja itdiseen osaan. Lansi-Venetossa merkittavia alueita ovat valkoviineistaan tunnettu
Soave (padrypale Garganega) ja punaisistaan Valpolicella (paarypale Corvina). Valpolicellan
alueella valmistetaan kuuluisia ja voimakkaita Amarone-viineja ilmakuivatuista rypaleista.
Amarone-viineistd jaavat kuoret kaytetddan Ripasso-menetelmadlla Valpolicellan perusviinin
kanssa, jolloin lopputulos on vahvempi ja intensiivisempi. Itd-Veneton alueella tuotetaan
runsaasti Prosecco -kuohuviineja. Koillisreunan Friuli tunnetaan alueensa valkoviineistaan,
joista mainittakoon paikallinen Friulano ja yleisemmat Pinot Grigio ja Sauvignon Blanc.

d) Keski-Italia (Toscana, Marche ja Umbria)

Toscanan auringon alla kasvaa alueen punaviinien sielu eli Sangiovese -rypale sen lukuisine
muunnoksineen. Tunnetuin alue on Chianti Classico. Muita kuuluisia alueita rannikon
laheisyydessa sijaitseva "supertoscanan" viineistddn tunnettu Bolgheri. sekd sisdmaassa
Chiantin eteldpuolella sijaistsevat Montalcino ja Montepulciano. Bolgherissa kaytetdaan
runsaasti kansainvalisisia rypalelajikkeita kuten Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
ja Syrah. Toscanan valkoviinirypaleina kdytetaan Trebbianoa ja Malvasiaa, joista valmistetaan
my06s makeaa Vin Santoa. Keski-Italian Marchen ja Umbrian alueet ovat vahitellen nostaneet
laatua. Marche painottuu punaviineihin kun Umbria tunnetaan enemman valkoviineistaan.



e) Eteld-Italia (Sisilia, Apulia, Campania ja Sardinia)

Etela-Italia on yksi Italian nopeimmin kehittyvista viinialueista. Apulian alueella on yksi
madrallisesti Italian suurimpia. Campanian alue Napolin kaupungin ympdrilld nousee
paikallisilla rypalelajikkeillaan enenevissa maarin kansainvéliseen tietoisuuteen. Sardinian
viinikulttuuri luo omaa lukuaan. Sisilian saarella valmistetaan kansainvilisistd ja omista
rypalelajikkeista paahteisia valko- ja punaviineja. Yksi keskeisimpia viinialueita sijaitsee Etna
-tulivuoren alaosan lansipuolella. Sisilian saaret Pantelleria ja Lipari tuottavat makeita
valkoviineja Moscato- ja Malvasia -rypaleista.

3. Espanja

Kun muutama vuosikymmen taaksepdin Espanjan viinikulttuurista tunnettiin lahinna Riojan
punaiset ja Andalusian sherryt, on kulttuuri kehittynyt runsaasti eteenpdin. Modernin
viininvalmistuksen kehittymisen my6ta on DO (Denominacién de Origen) -laatuluokituksen
saaneita viinialueita on ympdari maata ja yha pienempina ala-alueinaan. Rypalelajikkeina
kdytetddn niin omia kuin ranskalaisperdisia lajikkeita, jotka tunnetaan espanjankielisilla
nimilladn. Naitd ovat punaisista lajikkeista mm. Garnacha (Grenache), Monastrell
(Mourvédre), Carifiena (Carignan) seka kansainvaliset Cabernet Sauvignon, Merlot ja Pinot
Noir. Kaiken kruununa on kuitenkin Tempranillo ja sen kymmenkunta samaa lajiketta
tarkoittavaa synonyymia.

a) Luoteis-Espanja (Galicia ja Kastilla-Leén)

Atlantin valtameren rannikolla sijaitseva Galicia poikkeaa muusta Espanjasta tyyliltddan
voimakkaasti. Sen tunnetuin alue on Rias Baixas, jonka viinit ovat pddosin kuivia valkoisia,
joiden paarypaleend on Albarifio. Muita alueita ovat mm. Ribeiro, Ribeira Sacra ja Bierzo.
Kaksi jalkimmaistd tuottaa Galician punaviinit. Kastilla-Leénin alue tuottaa erditd Espanjan
merkittdvimpid punaviineja Toron, Cigalesin ja Ribeira del Dueron alueilla.
Rypalelajikkeina padosin Tempranillon alalajikkeet Tinta del Toro, Tinto Fino ja Tinto del
Pais. Alueen valkoviinit valmistetaan Ruedan alueella Verdejo -rypaleesta.

b) Pohjois-Espanja (Rioja ja Navarra)

Espanjan yksi perinteisimpid punaviini saapuu kuuluisalta Riojan alueelta. Alue jaetaan
kolmeen osaan: Alavesa, Alta ja Baja. Niiden ldpi kulkee Ebro-joki. Viljellyin rypéle aluella on
Tempranillo, jonka lisdksi yleisid ovat Garnacha ja Mazuelo (Carignan) seka vahitellen
yleistyva Cabernet Sauvignon. Klassinen Riojan punaviineille on yleista kypstyksen ilmaisu
pullon etiketissa. Naitd nimiyksia ovat mm. Crianza, Reserva ja Gran Reserva. Riojan valkoinen
rypale on puolestaan paikallinen Viura. Riojasta koilliseen sijaitsee Navarran alue, jossa
rypalevalikoima on pitkalti Riojan kaltainen.



c) Koillis-Espanja (Katalonia ja Aragonia)

Katalonian yksi keskeisimpid alueita on Barcelonan kaupungin ldhist6lld sijaitseva
Penedés. Sen merkittdvimpia viineja ovat Cavat eli espanjalaiset kuohuviinit. Penedesin
valko- ja punaviinirypaleet edustavat kansainvalisia Chardonnayta ja Cabernet Sauvignonia,
joita valmistetaan alueella enemman kuin muualla Espanjassa. Alueen keskeisin laatuviinialue
on kuitenkin Priorat, jonka paarypileitd ovat Garnacha ja Carifiena, joiden sekoitteena
kdytetddn myos Cabernet Sauvignon, Merlot ja Syrah -rypéleita. Muita merkittavia ala-alueita
ovat mm. Tarragona, Montsant ja Costers del Segre. Kataloniasta luoteeseen sijoittuvan
Aragonian maakunnan merkittavin ala-alue on Somontano.

d) Keski-Espanja (Madrid ja La Mancha)

Keski-Espanjassa valmistetaan maarallisesti suuri osa Espanjan kokonaisviinituotannosta.
Suurin DO-alue on La Mancha, jonka eteldosassa sijaitsee Valdepefasin alue. Massaviinien
paarypaleet ovat Airén ja Tempranillon alalajike Cencibel. Vahitellen myos kansainvaliset
lajikkeet ovat lisddantyneet alueella. Espanjan pdidkaupungin Madridin eteldpuolelle jaa
nimeddn kantava alue, jossa myos viinien laatu kehittyy jatkuvasti.

e) Itd-Espanja (Valencia, Murcia ja Mallorca)

Vilimeren tuntumassa sijaitsevalla Valencian ja Murcian maakunnat ovat jakaantuneet
useisiin viinialueisiin, joissa valmistetaan enenevissdn madrin laadukkaita punaviineja.
Alueita ovat mm. Manchuela, Jumilla, Yecla ja Utiel-Requena. Niiden Syrah ja Monastrell -
rypaleista valmistetut viinit luovat intensiivisen paahteisia punaviineja. Mallorcan saarilla
puolestaan valmistetaan paikallisista lajikkeista Manto Negro ja Callet mausteisia punaviineja.

f) Etelda-Espanja (Andalusia ja Kanariansaaret)

Andalusian maakunta tunnetaan parhaiten vakevoidystd sherrystddn. Muita vakevoityja
viineja ovat Malaga ja Montilla-Moriles, jotka ovat myos alueiden nimid. Sherryja
valmistetaan Jerezin alueella ja sen padarypaleet ovat Palomino ja Pedro-Ximenez. Kuivia
sherrylajeja kevyemmasta taytelaisempaan ovat Fino, Manzanilla, Amontillado, Palo Cortado ja
Oloroso. Olorosoa valmistetaan myds makeana kaupalisen Creamin tavoin. Kanariansaarten
viinialueista merkittavin on Teneriffa, jolla on jo viisi DO-aluetta



4. Saksa
a) Mosel

b) Rheingau ja Rheinhessen

c) Nahe ja Pfalz

d) Baden ja Franken

5. Itdvalta

a) Niederosterreich

b) Burgenland ja Steiermark

II Uuden maailman viinimaat

1. Yhdysvallat

a) Kalifornia,

b) Oregon ja Washington

2. Chile

3. Argentiina

4. Etela-Afrikka



5. Australia

a) Etela-Australia

b) Victoria ja Uusi Etela-Wales

c) Lansi-Australia ja Tasmania

6. Uusi-Seelanti

ERIKOISKURSSIT

Erikoiskursseilla voidaan syventya yksittdisiin viinilajeihin tai erilaisien
viinien ja ruokalajien yhdistamiseen. Ehdotuksia muista erikoiskursseista
otetaan mielellaan vastaan.

1. Samppanjat ja/tai kuohuviinit

Kuohuviineja valmistetaan ympari maailmaa, mutta samppanjaa ainoastaan Champagnen
maakunnassa Ranskassa. Samppanjan rypaélelajikkeet ovat valkoinen Chardonnay seka
punaiset Pinot Noir ja Pinot Meunier. Muualla Ranskassa kuohuviinit tunnetaan nimella
Crémant, Espanjassa puolestaan nimelld Cava, Saksassa Sekt, Italiassa Spumante ja uudessa
maailmassa on yleisnimityksena sparkling wine. Parhaina vuosina samppanjoista ja
kuohuviineistd valmistetaan vuosikertapullotteita, kun taas suurin osa on vuosikerrattomia.
Samppanjan valmistukseen kiytettdvda menetelmd tunnetaan muualla mm. nimilld methode
traditionelle tai méthode classique. Kuohuvia valmistetaan yleensa valkoisina, mutta myoés
roséna ja toisinaan punaisenakin.

2. Roséviinit

Roséviineja valmistetaan useilla eri menetelmilld. Klassisin tapa on puristaa mehu
kdymisastiassa punaviinien tavoin punaviinirypaleistd, joiden kuorista alkukdymisessa
saatava vari luo oman sdvynsa. Taman jalkeen kuoret poistetaan ja viini jatkaa kdymistdaan
valkoviinien tapaan. Yksinkertaisempi tapa on lisdtd valkoviiniin punaviinimehua, joiden
sekoituksen annetaan jatkaa kdymistadn yhdessa. Roséviineja valmistetaan ympari maailmaa
ja niitd nautitaan usein lampimina kausina hyvin viilennettyina. Eteld-Ranskan Provencen ja
Etela-Rhonen alueilta saapuvat perinteisimmat kuivat roséviinit.



3. Jalkiruokaviinit

Jalkiruokaviinit ovat yleensa makeita. Niitd valmistetaan niin mietoina kuin vakevdityina.
Maistelu voidaan toteutta molemmista tai erikseen. Miedoista viineista yleisimpia ovat
myohdan poimituista rypaleistd valmistetut valkoviinit. Niiden huippuina pidetddn usein
jalohomeen (botrytis cinerea) kuivattamia rypaleitd, joiden sokeripitoisuus on erittdin korkea.
Nimityksid ndille ovat esim. Trockenbeerenausleese (saks.) ja Sélection des Grains Nobles
(ransk). Kansainvilistda karkeda edustavat Bordeaux'n Sauternes'n ja Barsacin makeat
valkoiset sekd useat Saksan Moselin ja Itdvallan Burgenlandin alueiden viinit. Kuuluisia
muita mietoja jalkiruokaviineja ovat mm. Unkarin Tokaj-viinit seka italialaiset Moscato d'Asti
-kuohuviinit. Vakevoityja jalkiruokaviineja ovat mm. Portviinit, Malagat, Madeirat, Marsalat ja
makeat Sherryt.

4. Portviinit

Portviinirypaleita viljellddn Pohjois-Portugalin Douro-joen laaksossa ja sen sivujokien
varressa. Niitd valmistetaan Porton kaupungin Vila Nova de Gaiassa sijaitsevissa
portviinitaloissa. Portviinit vaoidaan jakaa kahteen padjoukkoon eli Ruby ja Tawny. Ruby
viineista valmistetaan LBV (Late Bottled Vintage)- ja vuosikertaportviinit. Tawny-
menetelmdlld tehdadn esim. 10-, 20-, 30- ja 40-vuotiaita sekoituksia. Vuosikertatawnyja
kutsutaan nimelld Colheita. Laadukkaimpia portviinirypaleitd ovat mm. Touriga Nacional ja
Tinta Roriz.

5. Joulupoydan viinit

Suomalaisen joulupdydan maut ovat usein tayteldisia mutta mietoja. Kylmat kalaruoat
kaipaavat usein raikkaan hapokkaita valkoviinejd, kun taas kinkulle ja kalkkunalle sopivat
paremmin tayteldisen runsaat ja mausteiset valkoviinit tai keskitdyteldiset ja pehmeat
punaviinit. Luumuisten tai suklaisten jalkiruokien seuraksi sopii hienosti esimerkiksi
portviinit. Maistelussa kdydaan sopivia valko- ja punaviineja suunniteltuna eri ruokalajeille
jalkiruokia unohtamatta.



